BURGUNDY




Bienvenue au Burgundy é//lflﬂﬂww

Entre tradition et modemité, le Chef Matthieu Girardon
et son équipe racontent une promenade au fil des
saisons. La cuisine est intuitive. précisément centrée
sur le produit et pensée avec les arrivages du jour des
partendires producteurs. Sans cesse en mouvement,
le voyage fait des détours entre la montagne, la
mer et les riviéres, toujours au service du golt. Le
menu proposé sajuste aux accords mets et vins de
Bourgogne dla carte.

NOS PRINCIPAUX FOURNISSEURS

Maison Milleret - Laboucherie des Halles de Chambéry - |funde i hasse
Volailles Vey a Polignac
Antoine du marché Saint-Antoine - HMaraicher
Maison Barthes a Lyon - ivres of pices
Margain Marée & Lyon - Zruits de mer of poissons

La Poissonnerie de Chaponost
La Boulangerie des Jacobins aLyon




LA CARTE EVOLUE AVEC LES SAISONS,
LES ARRIVAGES ET LES ENVIES DU CHEF

SERVICE DU MIDI
LUNCH

MENU DEJEUNER
(EN SEMAINE UNIQUEMENT JOURS FERIES EXCLUS
TUESDAY TO FRIDAY ONLY BANK HOLIDAYS EXCLUDED)

68 €

MENU DECOUVERTE
EN 3 SERVICES - 3 COURSE MEAL
*100 €

MENU INTUITION
EN 4 SERVICES - 4 COURSE MEAL
e25€

* Supplément plateau de fromages 24 €
* Cheese plate add on 24 €

SERVICE DU SOIR
DINNER

MENU INTUITION
EN 4 SERVICES - 4 COURSE MEAL
e125€

MENU DEGUSTATION

EN 5 SERVICES - 5 COURSE MEAL
159 €

Plateau de fromages compris dans le menu Dégustation
Assortment of cheeses included in the tasting menu

Les prix affichés sont TTC




BURGUNDY

24, quai Saint Antoine - Lyon 2
www .burgundybym.fr



