


Bienvenue au Burgundy by Matthieu. 

Entre tradition et modernité, le Chef Matthieu Girardon 
et son équipe racontent une promenade au f il des 
saisons. La cuisine est intuitive, précisément centrée 
sur le produit et pensée avec les arrivages du jour des 
partenaires producteurs. Sans cesse en mouvement, 
le voyage fait des détours entre la montagne, la 
mer et les rivières, toujours au service du goût. Le 
menu proposé s’ajuste aux accords mets et vins de 

Bourgogne à la carte.

Nos principaux fournisseurs

Maison Milleret - La boucherie des Halles de Chambéry - Viande et Chasse
Volail les Vey à Polignac

Antoine du marché Saint-Antoine - Maraicher
Maison Barthès à Lyon -Poivres et epices

Margain Marée à Lyon - Fruits de mer et poissons 
 La Poissonnerie de Chaponost 

La Boulangerie des Jacobins à Lyon



La carte évolue avec les saisons, 
les arrivages et les envies du Chef

SERVICE DU MIDI
LUNCH

Menu Déjeuner 
(en semaine uniquement jours fériés exclus

tuesday to friday only bank holidays excluded)

• 68 €

Menu Découverte 
en 3 services - 3 course meal

• 100 €

Menu Intuition 
en 4 services - 4 course meal

• 125 €

• Supplément plateau de fromages 24 €
• Cheese plate add on 24 €

SERVICE DU SOIR
 DINNER

Menu Intuition 

en 4 services - 4 course meal

• 125 €

Menu Dégustation 
en 5 services - 5 course meal

• 159 €

Plateau de fromages compris dans le menu Dégustation
Assortment of cheeses included in the tasting menu

Les prix aff ichés sont TTC



24, quai Saint Antoine - Lyon 2
www.burgundybym.fr


